Beatesca

Toscana-Italia

Brunello di Montalcino
Annata: 2013
Denominazione: D.O.C.G.
Varieta: Sangiovese 100%
Qualita del Suolo: Tessitura franco-argillosa ricca di scheletro

Giacitura e Altimetria: Nord-Est, 400 m. s.l.m. clima secco e ventilato
Raccolta e selezione manuale deijf g‘r:ap\po-li
Fermentazione: In acciaio, con heV1t1 SGlCZlOIlatl

Affinamento: in tonneaux d1 ro ere francese (50% di primo passagglo e 50% di
secondo passaggio) per 2 anni; in bottlgha per altri 2 anm

Analisi sensoriale: Il vino, d1 Colore rosso rublno con rlflesso granato é al naso
subito speziato, con sensazmm che oscﬂlano tra le note ch tabacco dolce e quelle,
piu fresche smnh al umo Subentrano poi le espresswm fruttate di confettura di
frutta a bacca rossa AI Centro bocca, offre note vibrate e mlnerah responsabili

anche della buona per51stenza sostenuta dal tannino dolce."

Titolo Alcolometri_co Volﬁmico Totale 14%
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